
Del 17 al 19 de mayo de 2024

FUENTES
DE MAGANA-

EN LA ESCUELA:
EXPOSICIÓN DE SETAS LIOFILIZADAS.
PHOTOCALL MICOLÓGICO.
MESAS INTERPRETATIVAS CON REPRODUCCIONES 
DE SETAS.
PROYECCIONES AUDIOVISUALES.
EXPOSICIÓN FOTOGRÁFICA MICOGRAFÍA.

EN EL CENTRO SOCIAL:
SHOWCOOKING MICOLÓGICO.
TALLER MARIDAJE SETAS Y VINOS.
CHARLA DINÁMICA.
HOMENAJE - RECONOCIMIENTO: MEDIOS DE 
COMUNICACIÓN.
II CONCURSO AMATEUR DE PINCHOS MICOLÓGICOS.

EN LA CARPA:
VENTA DE PRODUCTOS MICOLÓGICOS 
(Quesos, embutidos, artesanía, setas conservadas, 
productos elaborados, cestas, accesorios seteros, …).

PROYECCIONES AUDIOVISUALES.
EXPOSICIÓN OBRAS PARTICIPANTES EN EL II 
CONCURSO DE FOTOGRAFÍA.

EN EL SALÓN AYTO:
ACTIVIDADES INFANTILES. 
Viernes: 17:30h a 20:30h 
Sábado: 11:00 a 14:00 y de 17:30h a 20:30h. 
Domingo: 11:00 a 14:00h. 

Viernes: 17:00 a 21:00  I  Sábado: 11:00 a 14:30 y 17:00 a 21:00  I  Domingo: 11:00 a 14:30

raciones y tapas con setas en  
bares y restaurantes de tierras altas.

organizan:



organizan: COLABORAN:

PROGRAMA:
VIERNES 17 DE MAYO:
17:30 h.   Visita guiada a las exposiciones.
18:30 h.   Showcooking: 
    «Las Setas de primavera en los Fogones del Trashumante».
    Alfonso Romero. Chef del Restaurante Trashumante de Soria.
20:00 h.   Homenaje-Reconocimiento a los Medios de Comunicación:
    «Chema Díez, pasión por comunicar». Periodista de Cadena SER Soria
20:45 h.   Fallo del Jurado. Concurso de Fotografía Micológica.

SÁBADO 18 DE MAYO:
10:30 h.   Ruta micológica guiada. 
    Salida desde la Plaza Hueca en coches particulares a los montes del entorno de la
     localidad. Imprescindible llevar el permiso de recolección Montes de Soria.
13:30 h y 17:30 h.   Visita guiada a las exposiciones. 
18:30 h.   Charla dinámica: 
    «Buenas prácticas de recolección y consumo de setas». 
    José Antonio Vega (Director del Parque Micológico Montes de Soria). 

II Concurso Amateur de Pinchos Micológicos:
 20:00-20:30 h. Recepción de los pinchos participantes.
 21:00 h.   Fallo del jurado. 

DOMINGO 19 DE MAYO:
11:30 h.   Visita guiada a las exposiciones. 
12:30 h.   Taller Del Monte a la Mesa: 
    «Maridaje de vinos y setas de primavera». 
     Ana Cristina Aldavero. Dra. Ing. Agrónomo. Univ Europea Miguel de Cervantes.
     Aforo máximo 30 personas. Precio 10 €
14:30 h.  Acto de clausura de la III Feria Micológica de Tierras Altas de Soria.

raciones y tapas con setas en  
bares y restaurantes de tierras altas.


